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Separator ttuszczu ST-2 HDPE R
(pionowy) - zintegrowany z
osadnikiem

Cena brutto 2 700,00 zt

Cena netto 2 195,12 zt

Dostepnos¢ Produkt na zaméwienie -
wysytka do 5 dni roboczych

Czas wysyiki do 10 dni roboczych

Numer katalogowy G0149

Kod producenta 0152

Opis produktu
Separator ttuszczu ST-2 HDPE R pionowy z osadnikiem 2 |/s

Separator ttuszczu ST-2 HDPE R z osadnikiem to pionowe urzgdzenie przeznaczone do oddzielania ttuszczéw, olejow i
zawiesin ze $ciekéw powstajacych w gastronomii oraz obiektach zbiorowego zywienia. Maksymalny przeptyw 2,0 I/s, osadnik
o pojemnosci 300 | i komora ttuszczu 120 | sprawiaja, ze model ST-2 sprawdzi sie w matych i Srednich instalacjach
wymagajgcych skutecznego podczyszczania $ciekéw.

Konstrukcja wykonana z HDPE jest odporna na korozje i kontakt ze $ciekami, a pionowa forma pozwala ograniczy¢
powierzchnie potrzebng do montazu. Szukasz separatora ttuszczu 2 I/s do restauracji, stotowki lub kuchni
gastronomicznej? Sprawdz ST-2 HDPE R i skontaktuj sie z nami - pomozemy zweryfikowac¢ dobér do
rzeczywistego przeptywu instalacji.

Najwazniejsze zalety separatora ttuszczu ST-2

Przeptyw maksymalny 2,0 I/s - do matych i srednich instalacji gastronomicznych.

Zintegrowany osadnik 300 | - zatrzymuje ciezsze zanieczyszczenia przed dalszym przeptywem.

Pojemnos¢ ttuszczéw 120 | - przestrzen do gromadzenia oddzielonych ttuszczéw i olejow.

Pionowa konstrukcja - ogranicza powierzchnie potrzebng do zabudowy urzadzenia.

HDPE - materiat odporny na korozje i typowe warunki pracy w instalacji sciekowej.

Wiot i wylot @160 mm - mozliwos¢ wigczenia separatora do odpowiednio zaprojektowanej instalacji kanalizacyjnej.
Zgodnosc z PN-EN 1825-1:2007 - urzadzenie przeznaczone do separacji ttuszczéw.

Jak dziata separator ttuszczu ST-27

Separator wykorzystuje réznice gestosci poszczegdlnych sktadnikéw sciekéw. Ciezsze zanieczyszczenia opadajg do osadnika,
natomiast |zejsze ttuszcze i oleje unoszg sie na powierzchni i pozostajg w komorze separatora.

Wstepnie podczyszczone Scieki sg nastepnie kierowane do dalszej czesci instalacji. Taki proces pomaga ograniczy¢ ilos¢
tluszczow i zawiesin trafiajacych do kanalizacji, co moze zmniejszac ryzyko odktadania sie osadéw w przewodach.

Dlaczego osadnik jest wazny?

W $ciekach gastronomicznych oprécz ttuszczéw znajduja sie réwniez resztki zywnosci i inne ciezsze zanieczyszczenia.
Zintegrowany osadnik o pojemnosci 300 | zatrzymuje czes¢ tych substancji przed etapem separacji ttuszczu.

Dzieki temu do wtasciwej komory separatora trafiajg Scieki z mniejszg iloscig osaddéw, co wspiera prawidtowg prace catego
urzadzenia.
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Gdzie stosuje sie separator ttuszczu 2 1/s?

ST-2 HDPE R przeznaczony jest do instalacji, w ktérych powstajg Scieki zawierajgce ttuszcze pochodzenia roslinnego lub
zwierzecego.

restauracje i bary,

punkty gastronomiczne,

stotéwki szkolne i pracownicze,

hotele i pensjonaty z kuchnia,

sale bankietowe i weselne,

firmy cateringowe,

zaktady zwigzane z przygotowaniem i przetwarzaniem zywnosci.

Dane techniczne separatora ST-2 HDPE R

Model ST-2 HDPE R
Maksymalny przeptyw 2,01/s

Pojemnos¢ osadnika 300 |

Pojemnos¢ ttuszczow 120 |

Srednica zbiornika 1000 mm
Wysokos¢ catkowita 1900 mm

Wiot / wylot @160 mm
Konstrukcja jednoptaszczowa, pionowa
Materiat HDPE

Norma PN-EN 1825-1:2007
Atest higieniczny B-BK-60210-0177/21

Jak dobra¢ separator ttuszczu do gastronomii?

Doboru separatora nie nalezy wykonywac wytgcznie na podstawie wielkosci lokalu. Kluczowy jest rzeczywisty przeptyw
sciekéw oraz sposéb uzytkowania kuchni.

Przy doborze warto uwzgledni¢ m.in.:

liczbe i rodzaj urzadzeh kuchennych,
liczbe zlewdw i stanowisk myjacych,
wydajnos¢ instalacji wodnej,
charakter produkcji gastronomicznej,
ilos¢ ttuszczu trafiajgcego do Sciekéw,
godzinowe szczyty zuzycia wody.

Model 2,0 I/s powinien by¢ dobrany do obliczeniowego przeptywu instalacji, a nie wytgcznie do liczby miejsc w
restauracji.

Czy separator ttuszczu zapobiega zatykaniu kanalizacji?

Separator moze znaczgco ograniczy¢ ilo$¢ ttuszczéw i osaddw trafiajgcych do dalszej czesci instalacji, ale nie nalezy traktowad
go jako gwarancji catkowitego braku zatoréw.

Prawidtowa eksploatacja wymaga réwniez regularnego oprézniania osadnika i warstwy ttuszczu oraz kontroli stanu
urzgdzenia.

Jak czesto oprézniac separator ttuszczu?

Czestotliwos¢ serwisu zalezy od ilosci i rodzaju $ciekédw gastronomicznych oraz intensywnosci pracy obiektu. Poziom
zgromadzonego ttuszczu i osadu powinien by¢ regularnie kontrolowany.

Zbyt rzadkie opréznianie moze zmniejszy¢ pojemnos¢ robocza urzadzenia i pogorszy¢ skutecznos$é separacji.
Dlaczego pionowa konstrukcja moze by¢ korzystna?

Separator ST-2 ma $rednice okoto 1000 mm i wysokos¢ catkowitg okoto 1900 mm. Pionowy uktad pozwala uzyskaé
wymagane pojemnosci przy stosunkowo niewielkiej powierzchni zabudowy.
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Moze to by¢ wazne na dziatkach i przy obiektach gastronomicznych, gdzie ilo$¢ dostepnego miejsca na instalacje jest
ograniczona.

Co sprawdzi¢ przed zakupem ST-27

Przed zamdéwieniem separatora warto przygotowac:

obliczeniowy przeptyw Sciekéw,

srednice istniejgcej kanalizacji,

gtebokos¢ prowadzenia przewodu odptywowego,
miejsce montazu separatora,

dostep dla serwisu i oprézniania urzadzenia,
rodzaj dziatalnosci gastronomiczne;.

Na tej podstawie mozna zweryfikowa¢, czy ST-2 o przeptywie 2,0 I/s bedzie prawidtowym wariantem.

Separator ttuszczu ST-2 - kiedy warto go wybrac?

Model ST-2 jest dobrym rozwigzaniem, gdy potrzebujesz pionowego separatora ttuszczu z osadnikiem, przeptywem do
2,0 I/s i kréécami 9160 mm.

Sprawdzi sie przede wszystkim w instalacjach gastronomicznych, w ktérych konieczne jest ograniczenie ilosci ttuszczéw i
osadéw przed odprowadzeniem Sciekéw do dalszej czesci kanalizacji.

Dlaczego warto kupic¢ separator ttuszczu w EKOBUDOWA?
W EKOBUDOWA pomagamy dobraé separator do rzeczywistego przeptywu, charakteru obiektu oraz warunkéw
montazowych. To wazne, poniewaz zbyt maty separator moze by¢ przecigzony, natomiast niepotrzebnie przewymiarowany

zwieksza koszt inwestycji.

Szukasz separatora ttuszczu 2 I/s do restauracji, stotowki lub kuchni gastronomicznej? Przeslij nam podstawowe
informacje o instalacji - pomozemy sprawdzi¢, czy ST-2 HDPE R bedzie wtasciwym wyborem.

Bezpieczenstwo (GPSR)
WOBET-HYDRET Sp. J. Cichecki
Rabien

ul. ks. Mikotajczyka 4-10

95-070 Rabien

tel. 42 712 20 60,

42 611 26 08

42 712 00 40

e-mail: info@wobet-hydret.pl

Aleksandrow todzki
Wola Grzymkowa 25A
95-070 Aleksandréw tédzki
tel. 42 712 00 41,

42 712 00 42

e-mail: info@wobet-hydret.pl
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