
 

Dane aktualne na dzień: 11-10-2026 05:48

Link do produktu: https://www.zbiorniki24.com/separator-tluszczow-delfin-st2-gastronomia-p-243.html

  
Separator tłuszczów DELFIN ST 2 –
2 l/s

Cena brutto 2 030,00 zł

Cena netto 1 650,41 zł

Dostępność Produkt na zamówienie –
wysyłka do 10 dni roboczych

Czas wysyłki do 10 dni roboczych

Numer katalogowy G0243

Opis produktu

Separator tłuszczów DELFIN ST 2 – 2 l/s, zbiornik 1000 l
DELFIN ST 2 to separator tłuszczów o przepływie nominalnym 2 l/s, przeznaczony do oddzielania tłuszczów znajdujących się
w ściekach przed ich odprowadzeniem do dalszej części instalacji. Zbiornik o pojemności 1000 l wykonany jest z PE-HD i
może być stosowany m.in. w gastronomii, kuchniach zbiorowego żywienia oraz wybranych zakładach przetwórstwa
spożywczego.

Separator działa na zasadzie separacji grawitacyjnej. Prawidłowo dobrany i regularnie opróżniany pomaga ograniczyć ilość
tłuszczów przedostających się do kanalizacji. Dobór modelu powinien uwzględniać rzeczywisty przepływ ścieków oraz
charakter pracy obiektu.

Najważniejsze cechy separatora DELFIN ST 2
Przepływ nominalny 2 l/s – parametr istotny przy doborze separatora do instalacji.
Pojemność zbiornika 1000 l.
PE-HD – materiał odporny na korozję.
Dopływ i odpływ Ø110 mm.
Jeden właz rewizyjny – umożliwia dostęp do wnętrza urządzenia.
Separacja grawitacyjna – oddzielanie tłuszczów wykorzystujące różnicę właściwości fizycznych składników ścieków.
Możliwość zastosowania nadstawki NSO 600 – według danych dla tego modelu.

Jak działa separator tłuszczów DELFIN ST 2?
Ścieki zawierające tłuszcze dopływają do separatora, gdzie następuje grawitacyjne oddzielanie substancji tłuszczowych.
Lżejsze frakcje oddzielają się od ścieków i pozostają wewnątrz urządzenia, zamiast przepływać bezpośrednio do dalszej części
instalacji.

Efektywność pracy separatora zależy m.in. od prawidłowego doboru przepływu nominalnego, charakterystyki
ścieków oraz regularnego opróżniania i czyszczenia urządzenia.

Gdzie stosuje się separator tłuszczu 2 l/s?
DELFIN ST 2 może znaleźć zastosowanie w obiektach, w których do kanalizacji trafiają ścieki zawierające tłuszcze
pochodzenia roślinnego lub zwierzęcego, m.in.:

restauracjach i barach,
kuchniach gastronomicznych,
stołówkach szkolnych i pracowniczych,
obiektach zbiorowego żywienia,
firmach cateringowych,
wybranych zakładach przygotowania i przetwarzania żywności.
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Dane techniczne DELFIN ST 2
Model DELFIN ST 2
Przepływ nominalny 2 l/s
Pojemność zbiornika 1000 l
Materiał PE-HD
Średnica dopływu Ø110 mm
Średnica odpływu Ø110 mm
Wysokość dopływu 685 mm
Wysokość odpływu 635 mm
Wymiary 1600 × 1200 × 810 mm
Liczba włazów 1 szt.
Nadstawka NSO 600 – według danych produktu

Jak dobrać separator tłuszczów do gastronomii?
Doboru separatora nie należy wykonywać wyłącznie na podstawie wielkości restauracji czy liczby przygotowywanych
posiłków. Kluczowe znaczenie ma obliczeniowy przepływ ścieków oraz sposób użytkowania instalacji.

Przed wyborem modelu warto sprawdzić m.in.:

liczbę i rodzaj urządzeń gastronomicznych,
liczbę zlewów i stanowisk myjących,
maksymalny przepływ ścieków,
charakter prowadzonej działalności,
średnicę instalacji kanalizacyjnej,
rzędne dopływu i odpływu,
głębokość posadowienia separatora.

DELFIN ST 2 o przepływie 2 l/s powinien być dobrany do parametrów konkretnej instalacji. Jeżeli obliczeniowy
przepływ jest większy, należy rozważyć separator o odpowiednio większej przepustowości.

Czy separator tłuszczu chroni kanalizację przed zatykaniem?
Separator pomaga ograniczyć ilość tłuszczów trafiających do dalszej części kanalizacji, co może zmniejszać
odkładanie się tłustych osadów w przewodach.

Nie eliminuje jednak całkowicie ryzyka powstawania niedrożności. Istotne pozostają prawidłowe wykonanie instalacji, sposób
jej użytkowania oraz regularna obsługa separatora.

Jak często opróżniać DELFIN ST 2?
Częstotliwość opróżniania zależy od ilości i charakteru ścieków oraz intensywności użytkowania obiektu. Poziom
zgromadzonych tłuszczów powinien być regularnie kontrolowany, a urządzenie opróżniane i czyszczone zgodnie z warunkami
eksploatacji oraz zaleceniami producenta.

Nadstawka NSO 600 do separatora DELFIN ST 2
Według danych dla tego modelu istnieje możliwość zastosowania nadstawki DELFIN NSO 600. Pozwala ona dostosować
wysokość dostępu rewizyjnego do głębokości posadowienia separatora i poziomu terenu.

Przed zastosowaniem nadstawki należy sprawdzić dopuszczalną głębokość montażu oraz wymagania producenta dla
konkretnej konfiguracji.

Co sprawdzić przed zakupem DELFIN ST 2?
wymagany przepływ nominalny,
rodzaj i ilość powstających ścieków,
średnicę kanalizacji,
wysokość dopływu i odpływu,
głębokość posadowienia,
warunki gruntowo-wodne,
miejsce umożliwiające kontrolę i opróżnianie separatora.
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Dlaczego warto kupić separator DELFIN ST 2 w Zbiorniki24.com?
Nie wiesz, czy separator tłuszczów 2 l/s będzie odpowiedni dla Twojej restauracji, stołówki lub innego obiektu?
W Zbiorniki24.com pomożemy sprawdzić dobór na podstawie przepływu ścieków, charakteru działalności oraz
parametrów instalacji.

Pomożemy również zweryfikować średnicę przyłączy, rzędne dopływu i odpływu, głębokość posadowienia oraz
potrzebę zastosowania nadstawki NSO 600.

Szukasz separatora tłuszczów 2 l/s o pojemności 1000 l? Skontaktuj się z Zbiorniki24.com – pomożemy sprawdzić, czy
DELFIN ST 2 będzie odpowiednim rozwiązaniem dla Twojej instalacji.

Bezpieczeństwo (GPSR)
Delfin Sp.z.o.o.

ul. Chorzowska 22

25-852 Kielce

tel. +48 41 278 35 55

e-mail: sekretariat@delfin-polska.pl

O producencie DELFIN

DELFIN – producent oczyszczalni, szamb i zbiorników
DELFIN to polski producent rozwiązań przeznaczonych do oczyszczania ścieków, magazynowania nieczystości oraz
gospodarowania wodą deszczową. Oferta obejmuje m.in. przydomowe oczyszczalnie ścieków, systemy dla większych
obiektów, zbiorniki bezodpływowe oraz zbiorniki na deszczówkę.

Rozwiązania DELFIN dla domów i większych obiektów

Produkty DELFIN znajdują zastosowanie w domach jednorodzinnych, gospodarstwach, firmach, hotelach,
pensjonatach, agroturystyce oraz obiektach wypoczynkowych. Dostępne warianty pozwalają dobrać rozwiązanie do
liczby użytkowników, wymaganej wydajności oraz warunków konkretnej inwestycji.

oczyszczalnie biologiczne DELFIN – do oczyszczania ścieków bytowych,
oczyszczalnie dla hoteli i pensjonatów – rozwiązania dla większej liczby użytkowników,
szamba i zbiorniki bezodpływowe DELFIN – do szczelnego magazynowania ścieków,
zbiorniki na deszczówkę DELFIN – do magazynowania i wykorzystania wody opadowej.

EKOBUDOWA pomaga w doborze produktów DELFIN odpowiednio do liczby użytkowników, warunków gruntowo-
wodnych, wymaganej pojemności i sposobu zastosowania.
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